MENU DU MOIS D’AVRIL
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Semaine du 07 au 11 Semaine du 14 au 18
* Potage a la Tomate * Crépe aux Champignons
ILU N IDlI * Boulette f:le Viande  R6ti de Veau au Jus
* Carottes a la Vapeur * Blettes a la Béchamel
* Eclair Vanille o Kiwi
* Potage de Légumes ) * Batavia / Mais / Jambon * Chou rouge a 'Emmental
MARID'I * Saucisses de Toulouse Grillées * Escalope de Dinde au Curry * Moules Mariniéres
: * Lentilles * Boulgour au Beurre Bio * Frites
K, * Tartelettes aux Myrtilles » Compote Pommes / Abricots Bio | * Fruit de Saison
-y . .
(/A N/ - -
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" * Salade Coquillettes / Mimolette * Bett E tal CnA: .
& i . / / .e graves/ mmental / * Taboulé Maison Bio
! Mais Vinaigrette
- * Omelette aux Lardons
J] |E U |D|| * Croq Fromage * Croc Tomate / Fromage Végé
. . . * Salade
* Haricots Plats au Beurre * Petits Pois .
. . * Compote de Pommes Bio
* Fruit de saison * Banane
* Rosette . Pi Roval
* Lamelles Encornets a la zza hoya .e . * Entrée
* Dos de Colin Grillé
VENDRED" Provencale . chou Fleur Béchamel * Plat
* Riz Pilaf Bio Y ouFleur bechame e Dessert
* Yaourt au sucre aourt

« Les menus sont susceptibles de subir des modifications pour des raisons indépendantes de notre volonté ».
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