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MENU DU MOIS DE DECEMBRE o

Semaine du 02 au 06

Semaine du 09 au 13

Semaine du 16 au 20

Carottes rapées Vinaigrette
Ro6ti de Boeuf

Frites

Flanby vanille caramel

Coquillettes Bio/Thon

Steak Haché Grillé

Epinards Hachés Sauce Béchamel
Bio

Compote de Pommes Bio

Quiche Lorraine
Roti de Boeuf
Carottes a la Creme
Yaourt aromatisé

* ~Betterave Gouda

Pizza au Fromage
Omelette a la Ciboulette
Batavia

Pomme au four

Asperges a la Vinaigrette
Cote de Porc Grillée
Petits Pois Carottes

Flan au Chocolat

Potage de Poireaux/Pommes de
Terre

Boules de Blé Panées SCE Tomate
Pates au Beurre

Fruit de Saison

Petit Salé
Lentilles Vertes aux Lardons
Fruit de Saison

D D

Salade Coleslaw

Lasagnes Ricotta et Potiron
Salade Batavia

Crumble aux Pommes Maison

Entrée du Jour
Plat du Jour
Féculent du Jour
Dessert du Jour

Crépe au Jambon Fromage
Pépites de Colin aux trois
Céréales

Brocolis au Beurre

Petit Nova Fruit

Haricots Verts/Tomate/mais
Lamelles d’Encornets
Boulgour au Beurre

Fruit de Saison

Toast de paté de Campagne /
Cornichons

Aiguillettes de Poulet SCE
Forestiere

Pommes de Terre Etoile / Sapin
Buchette Glacée

« Les menus sont susceptibles de subir des modifications pour des raisons indépendantes de notre volonté ».
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